Vin Wine

Rosé Rosé

Grandes Vignes 2024 Chateau Grand Moulin 12.5% AOP Corbieres 75 cl
50% cinsault, 25% syrah, 25% grenache

Corde & Tongs 2024 Artisans Partisans 12.5% IGP Pays d’OC 75 cl
Carignan, grenache, cinsault

Rouge Red
49.3 2023 Chateau Grand Moulin 13.5% IGP Corbieres 75 cl

100% cinsault

Vielles Vignes 2023 Chdateau Grand Moulin 14.5% ACP Corbieres 75 cl
40% syrah, 20% carignan, 20% grenache, 20% mourvedre

Alice 1820 2021 BIO Artisans Partisans 13.5% AOP Corbieres 75 cl

65% syrah, 25% carignan, 10% cinsault,

Je vois la vie en vert 2024 BIO Artisans Partisans 14% Vin de France AOP Corbieres 75 cl

100% carignan
Terres Rouges 2023 Chéateau Grand Moulin 14.5% AOP Corbieres 75 cl
80% syrah, 20% grenache

Blanc White
Grandes Vignes 2024 Chéteau Grand Moulin 12.5% AOP Corbieres 75 cl
50% Grenache blanc, 25% vermentino, 25% Roussanne

Rouge Red ou Rosé Chdateau Grand Moulin AOP Corbieres 2024

Verre 1.70 € Pichet ¥4 (25cl) 3.20 € Pichet 2 (50 cl) 5.50 €

Blanc White Chateau Grand Moulin AOP Corbieres 2024

Verre 1.80 € Pichet ¥4 (25cl) 3.40 € Pichet 2 (50 cl) 6.00 €

AlcoolAlcohol

Biéres Beer

Pression : Le Galopin 16 cl

Pression, panaché, pression sirop 25 cl

Pression 50 cl

Bieres bouteilles 25 cl 1664, biere sans alcool

Bieres bouteilles 33 cl Leffe Blonde, Goudal, Cuvée des Trolls en 25cl

Vin doux Sweet wine

Kir

Muscat

Sangria verre

Martini blanc ou rouge/ Carthagene

13.00 €

15.00 €

14.00 €

14.00 €

17.00 €

19.00 €

19.00 €

13.00 €

10.00 €

11.00 €

2.00€
3.00 €
550 €
3.50 €
5.00€

250 €
3.00 €
3.00 €
4.00 €



Alcool fort seulement avec les repas
Strong alcohol Only with meal

Ricard 250€

Armagnac, Cognac, Whisky 550 €

Jack Daniels / Cocktail avec alcool voir carte 7.50 €

Long drink (alcool fort + soda) 6.50 €

Spiritueux / Diplomatico/ Bumbu 850 €

Get ou Liqueur artisanale de menthe, citron ou pomme (label Sud de France) 4.00 €
Sans alcool Without alcohol

Sodas With gas

Orangina, Coca-cola, light, schweppes agrumes ou tonic, Perrier 3.20€

Limonade 220€

Diabolo Syrup and limonade 250€

Non gazeux Without gas

Sirop ¢ l'eau: Menthe, fraise, grenadine, citron, péche, orgeat 1.50 €

Syrup and water: Mint, strawberry, grenadine, lemon, peach, orgeat

Ice tea péche Peach ice tea 3.00 €

Jus de fruit 25 cl Orange, pomme, ananas, abricot.

fruit juice apple, pineapple, apricot. 4.00 €

Bouteille d’eau 1,5 L Bottle of mineral water without gas 250€

Bouteille d’eau San Pelligrino ou Perrier 1L Bottle of mineral water with gas 450 €

Cocktail sans alcool Cocktail without alcohol

Boissons chaudes Hot drinks

Café ou allongé Décaféiné Coffee or long coffee or Decaffeinated 1.60 €

Café double Double coffee 200 €

Noisette Coffee with few milk 1.60 €

Grand creme Coffee with milk / Thé/Infusion Tea / Chocolat au lait chocolate and milk 250€

Viennois (café ou chocolat au lait avec chantilly) 350€

Coffee or chocolate with whipped cream

Le bar est ouvert de 08H a midi et de 14H & 23H tous les jours sauf le 14 juillet.

Le restaurant est ouvert tous les soirs, le camping la Pinéde est heureux de vous proposer un
repas fait maison avec les recettes ancestrales de nos grand-meres, élaboré avec les
légumes frais de saison (de préférence de notre potager bio).

Camping la pineéde 04.68.27.05.08
Pub open each days from 8am till noon and 2 pm till 11pm. The restaurant is open every
evening, la Pineéde campsite is happy to propose you a meal developed with the fresh
vegetables of season (from our bio garden as soon as possible).

Camping la Pinede 0033.4.68.27.05.08



Menu du jour : Entrée + plat + dessert maison (voir ardoise)
Day’s menu: Starter + main course + dessert (look slate)
DU LUNDI AU JEUDI FROM MONDAY TILL THURSDAY

Carte / Menu

La salade végétarienne Vegetarian salad

(Salade, ceuf, légumes marinés, fallafels maison + sauce, granola salé maison)

(Salad, egg, marinated vegetables, homemade falafels and savory granola, salce)

La salade aux croutons de chévre chaud fermier et miel, ganola maison salé
Salad with toast of farmhouse goat cheese, honey and homemade savory granola
La salade de magret séché maison avec confit d’oignons, granola salé maison
Salad with homemade dried duck, onion confit and homemade savory granola
Omelette : nature, fromages, herbes Omelet: plain, cheese or herbs

Le Burger maison + frites maison et salade burger and homemade fries and salad
(Steack-haché, oignons frits, sauce aux herbes, fromage, salade, tomate)

(Ground steak, fried onions, herb sauce, cheese, salad, tomato, marinated)

Saucisse grillée frites maison et légumes Grilled sausage, home fries and vegetables
Confit de canard, frites maison, légumes Duck confit, home fries and vegetables
Porc grillé, frites maison et légumes (morceau selon arrivage)

Grilled pork, home fries and vegetables (pieces depending on availability)
Aiguillette de canard poélées, frites maison, légumes

Pan-fried duck breast, home fries and vegetables

EntrecOte de boeuf grillée Grilled beef entrecote

Menu enfant Child menu
saucisse grillée, frites maison, glace Rocket Grilled sausage, home fries, Roket icecream

Nos frites maison & la portion French fries homemade

Desserts Dessert

Fromage blanc avec confiture maison ou sucre ou miel
Cottage cheese and jam or sugar or honey

Dessert du jour maison Dessert of the day homemade
Mousse au chocolat maison Homemade chocolate mousse
Assiette de fromage Cheese platter

Coulant au chocolat Flowing chocolate cake

Café gourmand ou thé Gourmet coffee or tea

Glaces Ice cream

1 boule de glace Scoop of icecream
2 boules de glaces Scoops of icecream
Supplément chantilly Whipped cream supplement

Grand choix de glaces de la marque Miko.
Merci de consulter les affichages sur les murs ou les chevalets.
Large choice of Miko ice cream. Thanks for consulting the postings on walls or easels.

23,00 €

14.00 €

14.00 €
15.00 €
14.00 €
16.00 €

16.00 €
18.00 €
18.00 €

20.00 €
24.00 €

10.00 €

5.00€

450 €

5.50€
550 €
8.00 €
9.00 €
10.00 €

3.00 €
550 €
0.50 €



UNIQUEMENT SAMEDI
ET DIMANCHE
ONLY SATURDAY AND
SUNDAY

-5 PIZZA PIZZA

Nos pizzas sont faites maison et cuites au four a bois. C’est long mais c’est trés bon !
Our pizzas are homemade and baked in the wood oven. It’s long but it's very good!

Margharita 12.00 €
Tomate, mozzarella, basilic, huile d’olive.
Tomato, mozzarella, basil, olive oil.

Mourel 13.00 €
Tomate, mozzarella, jambon, olives
Tomato, mozzarella, ham, olives

Regina 14.00 €
Tomate, mozzarella, jambon, champignons frais, olives
Tomato, mozzarella, ham, fresh mushrooms, olives

Andalouse 15.00 €
Tomate, mozzarella, poivrons, chorizo, olives
Tomato, mozzarella, peppers, chorizo, olives

4 fromages 16.00 €
Tomate, mozzarella, gorgonzola, chevre, parmesan, olives
Tomato, mozzarella, gorgonzola, goat cheese, parmesan, olives

Blanche 16.00 €
Creme fraiche, mozzarella, oignons, poitrine, olives
Fresh cream, mozzarella, onions, breast, olives

Cabra 16.00 €
Tomate, mozzarella, chévre, miel, roquette, jambon, olives
Tomato, mozzarella, goat cheese, honey, arugula, ham, olives

Végétarienne 16.00 €
Tomate, mozzarella, poivrons, artichauts, olives
Tomato, mozzarella, peppers, artichokes, olives

Calzone 17.00 €
Tomate, mozzarella, jambon, champignons frais, ceuf, olives
Tomato, mozzarella, ham, fresh mushrooms, egg, olives

Cambajou 17.00 €
Tomate, mozzarella, jambon de montagne, champignons frais, roquette, parmezan, olives
Tomato, mozzarella, mountain ham, fresh mushrooms, arugula, parmezan, olives

Nous privilégions les circuits courts, faisant travailler les artisans locaux. Les ceufs viennent de
la ferme de Carrus de Mayronnes ainsi que le fromage de chévre. Le canard vient du Gaec
Caudemique de Plaigne. Le cochon vient de la Maison Bertrand de Lézignan-Corbiéres.

We favor short chains, employing local artisans. The eggs come from the Carrus farm in
Mayronnes, as does the goat cheese. The duck comes from the GAEC Caudemique in Plaigne.
The Pork comes from Maison Bertrand in Lézignan-Corbieres.

Bon appétit! Enjoy your meal!



